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AKO SA VARIA DEJINY

dokumentárny film o vojenských kuchároch

 SUSHI VERZIA SCENÁRA
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Vassily Nikolaevich Logunov
Ruský kuchár v Čečensku
Moskva / Rusko

ŠAŠLIK
Pre rotu ruských vojakov
Jedna menšia krava
10 litrov červeného vína

10 litrov hroznovej šťavy
12 kg. paradajok
0,7 kg červenej papriky
štipka soli
Do Čečenska sa prihlásil ako dobrovoľník v roku 1994, lebo všetci jeho spolužiaci z vojenskej školy sa tam prihlásili.

Keď ich naložili do vlaku, niekto /z dôstojníkov/ ukradol najlepšiu časť proviantu. Ostala im len kaša /na zapchatie žalúdka/ masť /ochráni pred zimou/ a cukor /dodá potrebnú energiu. 
Po príchode do Čečenska mazáci ukradli cukor a masť a vymenili ju za vodku. Ostala len instantná kaša, ale z tej sa nedá nasýtiť. Vojaci boli hladní a tak na poli zastrelili kravu. 
Čečenský deduško, ktorému krava patrila sa išiel sťažovať partizánom. Partizáni začali raketami ostreľovať ruskú základňu. Vedenie v Moskve sa rozhodlo, že posilní svoje jednotky v Čečensku a povolalo ďalších brancov. Ale v Moskve  ktosi ukradol proviant a im ostala iba kaša, cukor a masť. Cukor a masť rozkradli v Čečensku mazáci a vymenili za vodku. Vojaci boli hladný, jedli iba hnusnú kašu a tak sa rozhodli zastreliť kravu...“ 
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Franz Wienhart

Pekár Wehrmachtu
Schliersee / Nemecko

CHLIEB

Pre 18 miliónov nemeckých vojakov.
4 500 ton múky
1 350 ton pekárskeho droždia – to je taká zmes na kvasenie z múky, iná ako droždie
3 600 ton múčnej zmesi 

23 850 hl vody

54 ton droždia
157,5 t „základnej zmesi“
štipka soli

Jeho otec, starý otec boli pekármi ako on, pekárom je aj jeho syn.

Na začiatku vojny mal slúžiť o protitankového delostrelectva, ale preložili ho k pekárom, za čo sa na začiatku trochu hanbil. Tak ako väčšina jeho rovestníkov, aj on chcel bojovať. Pri pochodovaní nekonečnými stepmi Ruska ho bojové nadšenie prešlo. Nakoniec prešiel takmer všetky fronty Európy, piekol pre Wehrmacht vo Francúzsku, v Rusku, v Normandii. 

„Na všetkých frontoch, či to bolo v na západe, alebo na východe, na severe, elebo na juhu, na zemi,  na vode, alebo vo vzduchu, vojaci sa vždy mohli spoľahnúť na to, že vždy dostanú svoj komiss, svoju vojenskú dávku chleba“.
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Klavdia Matveevna Lobanova
kuchárka v čase blokády Leningradu

Petrohrad/Rusko
BLINČIKY
Pre 11 miliónov padlých ruských vojakov

726 ton hladkej múky
8 800 000 vajec
5 500 hektolitrov vody
6 600 hektolitrov mlieka

55 ton cukru
121 ton masla
štipka soli
Počas blokády Leningradu slúžila ako kuchárka na vojenskom letisku.

Jej úlohou bolo piecť bliny – ruské palacinky, plnené smotanou, alebo mäsom, alebo lekvárom.  Vďaka jej blinom mali vojaci dobrú náladu, vzlietali do boja s nemeckými lietadlami. Za celú dobu ich napiekla veľa. Možno aj milión. Možno aj vďaka nej Rusi vyhrali vojnu. 

[image: image5..pict]
Heinz Rudiger – 

Nemecký kuchár z druhej svetovej vojny

Chemnitz / Nemecko
CUKOR
pre jedno rumunské dievčatko

5 gramov cukru. 

Nastalo obdobie únavného ústupu a zhoršeného zásobovania. Raz boli utáborený v Rumunsku. Do kuchyne prišiel rumunský civilista, starší muž. Zomierala mu dcéra a jej želanie bolo zjesť kúsok cukru.  Zhrbený dedinčan pokorne prosil o kúsok cukru. Ale vojenské príkazy nedovoľovali rozdávať civilistom potraviny. A tak mu nedal nič, bál sa porušiť príkaz. Na pohreb toho dievčatka prišla celá dedina a smútočný sprievod kráčal okolo jeho poľnej kuchyne. Musel zniesť bodavé pohľady príbuzných. „Opovrhovanie a opovrhovanie ostalo pre mňa“. 

Otázkou je, kde je hranica, keď človek už nemusí rozkaz poslúchnuť. 
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Liepke Distel
Muž, ktorý otrávil chlieb pre nemeckých vojnových zajatcov.

Jeruzalem/Izrael
OTRÁVENÝ CHLIEB
Pre 1000 zajatých esesákov
500 kg múky

360 kg ražnej múky
40 kg pšeničnej múky

265 l vody
6 kg droždia

8 litrov arzénu
štipka soli
Liepke Distel, prežil koncentračný tábor. Po oslobodení sa stal členom židovského hnutia odporu. Skupina mala pocit, že Nemci, ako národ, sú spoluzodpovedný za vyvražďovanie Židov a mali by byť za to potrestaný. Najprv sa rozhodli otráviť vodovod v Norimbergu, ale to im /našťastie/ nevyšlo. Potom sa rozhodli otráviť chlieb v americkom zajateckom tábore Nurnberg – Langwasser, kde bolo sústredení aj príslušníci Gestapa a jednotiek SS.
Pán Liepke sa zamestnal v pekárni a jedného dňa spolu so svojimi pomocníkmi natreli arzénom vyše tisíc chlebov. Potom utiekli do rôznych krajín. Niekotré údaje hovoria, že zahynulo 600 až 800 mŕtvych, niektoré tvrdia, že sa podarilo akciu odhaliť a zajatcom vypumpovať žalúdok  /New York Times z 23. apríla 1946 hovorili o 207 hospitalizovaných/.
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Békés Mihály
Maďarský kuchár z protikomunistického odboja v roku 1956

Cegléd / Maďarsko

MADARSKA KLOBASA
Pre 120 000 sovietskych okupantov
40 ton bravčového mäsa
800 kg mletej papriky /sladkej

200 kg mletej papriky / štipľavej
120 kg cesnaku
80 kg rasce /celej/
24 km čriev
štipka soli
„Vojak, keď nemá čo jesť a vie, že okrem konzerv nič poriadne nedostane, stáva sa ustráchaným. Vojak môže byť odvážny  iba s plným žalúdkom.“ 

V roku 1956 vypuklo v Maďarsku protikomunistické povstanie. Pán Békés najprv varil pre vojakov chrániacich sklad zbraní pred povstalcami. 
Keď nastúpila revolučná vláda, spolu s vojskom sa pridal na jej stranu.
S nasadením života varil pre jednotku chrániacu novú vládu pred sovietskymi tankami.
„Mne išlo len o to, aby sa vojaci dobre najedli. Ja som sa do politiky nemiešal“
Po potlačení revolúcie pokračoval vo varení pre armádu, tentoraz pre sovietskych dôstojníkov, ktorých tanky ho v roku 1956 ostreľovali.

„Život ide ďalej a vojak musí jesť. Či je to Francúz, Maďar, alebo Rus“. 
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Jacques Besson & René Bianchi
Francúzsky kuchári v Alžírsku
Lyon/ Francúzsko
KOHÚT NA VÍNE

Pre 500 000 francuzskych vojakov

100 000 kohútov
50 ton mrkvy

170 ton cibule

5a ½ tony cesnaku
200 000 kusov bobkového listu

bagrová lyžica tymiánu, klinčekov, čierneho korenia a soli.

400 hektolitrov Marc de Bourgogne

200 tisíc fliaš burgundského červeného vína

pol milióna bagiet

Keď dvaja robia to isté, nikdy to nie je to isté.

Jacques Besson je kuchár z povolania, celý život varil vo vybraných reštauráciách.
Nemá rád vojenskú kuchyňu, ktorá sa vo svojej jednoduchosti dát zhrnúť do jednej kocky bujónu Maggi. 

Je slobodomurár, vie čítať symboly všade okolo seba, aj vo varení.

Väčšinu času svojej povinnej vojenskej služby strávil v kuchyni. Nerád hovorí o bojoch, radšej hovorí o dobrom jedle.

René Bianchi bol výsadkár, patril medzi červené barety. 

V malých skupinkách sa zúčastňovali akcií na vypátranie „fellagas“ ažírskych partizánov. Nerád hovorí o varení, radšej hovorí o bojoch. 

V ťažkých situáciách musel zachraňovať priateľov, často riskoval svoj život.

„Čo by sa stalo, keby kuchári odmietli variť? – museli by ísť bojovať, už by nemohli ostať v bezpečí svojich kuchýň“. 
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Ljudmila Vladimirovna Korneva
Kuchárka sovietskej okkupačnej armády v ěskolovensku v roku 1968

Petrohrad/ Rusko

NAKLADANÉ HRÍBY
Pre 500 000 sovietskych okupantov

25 ton krásne čistých hríbov

100 000 bobkových listov 

200 000 zrniek nového korenia
400 000 zrniek cierneho korenia

5 a ½ tony cibule nakrájanej na tenké kolieska 

½ tony chrenu

440 kg rasce

320 kg horčičných semienok

200 hektolitrov octu
500 hektolitrov vody
štipka soli
Ljudmila prišla do Československa v noci, z dvadsiateho prvého na dvadsiateho druhého augusta.  Ich jednotka bola rozmiestnená v lesoch neďaleko Milovíc. 
Ljudmila bola kuchárkou v poľnej nemocnici. Očakávali množstvo ranených sovietskych vojakov, po bojoch s československými kontrarevolucionármi. Ale Čechoslováci sa nebránili a jednotka poľnej nemocnice nemala nič na práci. Prechádzali sa po lese a zbierali huby. Ten rok krásne rástli hríby! Ljudmila naložila päťlitorvú zaváraninovú fľašu a vzala su ju zo sebou domov. 

Na nový rok jedli československé nakladané hríby. Otec jej vtedy povedal: „Na dobrej hubačke si tento rok bola!“. 
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Branko Trbovič
Osobný ochutnávač maršála Tita

Belehrad / Srbsko

POSLEDNÁ VEČERA

Pre maršála Tita
0,2 l mäsového vývaru
0,3kg  kuracieho mäsa bez kostí

0,3 kg zemiakov

0,06 kg masla

štipka soli 
Mal na starosti stravu Josipa-Broz Tita, najvyššieho predstaviteľa Juhoslávie. Jedlo muselo vyhovovať po stránke bezpečnostnej aj chuťovej. 

Jedlo muselo byť presne podľa mašálovho gusta.

Časom sa chute Branka Trboviča a maršála Tita začali zhodovať.

Po Titovej smrti jeho osobný ochutnávač stratil chuť.

„Neboli už žiadne chute, nebolo už nič…“
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Mladen Vlachyňa

Chorvátsky kuchár z bojov o Pakrac

Varaždin / Chorvátsko.

TEĽACIE MASO 

Pre 80 000 chorvátskych vojakov

75 ton teľacieho mäsa

50 ton zemiakov
3 a ½ tony cibule
25 hektolitrov  oleja

1 600 kilogramov vegety
1 240 kilogramov červenej papriky

štipka soli 

V roku 1991 sa dobrovoľne prihlásil do novovzniknutej Chorvátskej armády.

Velil 35 kuchárom. Jedného dňa sa kuchári dobrovoľne prihlásili, že dobyjú kótu 255. Kótu smrti, kde sa každodenne zomieralo. 

Veliteľ ich prosil, aby nešli nikam, pretože ak stratí svojich kuchárov, tak je v riti.

„Bez jedla niet vojny!“

Branka Mudrenić  & Ankica Pavlović

Srbské kuchárky z bojov o Pakrac

Zvečševo/ Chorvátsko 

PAPRIKAŠ

Pre 74 000 srbských vojakov

75 ton bravčového
50 ton zemiakov

3,5 ton cibule
25 hektolitrov oleja

1600 kg Vegety
1240 kg červenej papriky

štipka soli
Obe kuchárky varili pre srbskú domobranu v „Republike Srbská Krajina“.

„Varilli sme pre našich ľudí – a varili sme proti Chorvátom, samozrejme“.

Obe boli utečenkyne a dostali sa k vojenskej kuchyni, pretože to bola jediná možnosť ich obživy. Každý deň dostali kilo chleba a tak pomaly prežívali, zo dňa na deň. 

„Keď po skončení vojny, prišiel ku mne môj švagor z druhej /chorvátskej/ strany, povedal: Ankica, my sme na druhej strane frontu vedeli, kedy varíš. Ty si dobre varila, vaši vojaci boli odbre najedený a presnejšie nás ostreľovali. Ja som na to bola hrdá, ale aj ma trápilo, že musia na druhej strane trpieť.“


Peter Silbernagel
Jediný člen posádky, ktorý prežil potopenie ponorky Hai v roku 1963

Sylt / Nemecko

REZEŇ
pre 19 utopených kamarátov

400 g bravčového mäsa

8 vajec
18 lyžíc mlieka
20 dkg múky
30 dkg strúhanyk
4 dcl oleja 
štipka morskej soli
„Kuchár je na ponorke druhý najdôležitejší muž, hneď po kapitánovi. Keď je jedlo dobré, aj nálada mužstva je dobrá. Keď je jedlo zlé, aj nálada je zlá.“ 

Najobľúbenejšie jedlo vojakov bol kúsok mäsa so zemiakmi, najlepšie rezeň. 

V jeden jesenný deň v roku 1963 pripravil kuchár iba suchú večeru. Chlieb so salámou a kyslé uhorky. Po večeri sa začala ponorka vynárať. Dosiahla hladinu, ale ešte stále ležala v 25 stupňovom uhle. Zo strojovne sa ozval výkrik, že do ponorky tečie voda. 
Z 21 členov posádky sa 14im podarilo vyliezť na palubu a skočiť do studenej vody. Siedmy námorníci ostali uväznený v ponorke, ktorá sa čoskoro definitívne potopila. 

Pán Silbernagel spolu so skupinou štyroch námorníkov čakali uprostred studeného mora na záchranu. 

V takýchto prípadoch predpisy nariaďujú ostať na mieste, aby stroskotancov mphla nájsť záchranná loď. Jeho kolegovia pomaly zaspávali a mrzli vo vode. 

Peter Silbernágel sa rozhodol, že sa musí pohybovať a tak  sa vykašľal na predpis, začal plávať smerom na sever. Plával 14 hodín, pokiaľ ho nevytiahla anglická rybárska bárka. 
„Neviem, aký je recept, že som to prežil práve ja...“
www.akosavariadejiny.sk
